
As fases da 

vinha até 

chegar o vinho 

às nossas 

mesas



APÓS AS 
VINDIMAS CoM 
A CHEGADA Do 
oUToNo

AS PAISAGENS 
Do DoURo MUDAM 
DE TEXTURA CoM 
AS VARIAS 
CoRES DA 
FoLHAGEM DAS 
VINHAS



No INVERNo AS 
VINHAS FICAM 
CoMPLETAMENTE 
NUAS

É NESTA 
MESMA ÉPoCA 
Do ANo QUE SE 
FAZEM AS 
PoDAS DAS 
MESMAS



No INICIo DA 
PRIMAVERA AS 
VINHA CoMEÇAM 
A 
DESABRoCHAR 
PARA UMA NoVA 
CoLHEITA

PASSADAS 
ALGUMAS 
SEMANAS JÁ SE 
CoMEÇAM A 
NoTAR oS NoVoS 
CACHoS



ALGUMAS 
SEMANAS MAIS 
TARDE, DEPoIS 
DA FLoRAÇÃo 

APARECEM oS 
CACHoS, JÁ CoM 
oS BAGoS 
LIMPoS



SEGUE-SE A FASE 
DA MATURAÇÃo

NA MINHA 
oPINIÃo A FASE 
MAIS BoNITA DAS 
VINHAS



SEGUE-SE A 
FASE DAS 
VINDIMAS

AS MULHERES 
CoRTAM AS 
UVAS



oS HoMENS ACARRETAM 
AS UVAS PARA oS 
LAGARES



NoS LAGARES AS 
UVAS SÃo 
PISADAS PELoS 
PÉS Do HoMEM

NUM PERÍoDo DE 
TEMPo QUE VARIA 
ENTRE 3 A 4 HoRAS



ACTUALMENTE 
JÁ SE 
SUBSTITUI o PÉ 
HUMANo PELA 
MÁQUINA 

TAMBÉM EXISTEM 
AS CUBAS DE 
FERMENTAÇÃo



DEPoIS DE PRoNTo 
A INCUBAR o 
VINHo É RETIRADo 
DoS LAGARES

E ARMAZENADo 
EM CUBAS 
DURANTE ALGUNS 
MESES 



PASSADoS oS 
MESES 
NECESSÁRIoS o 
VINHo É CoLoCADo 
EM BARRICAS DE 
MADEIRA

AoNDE 
PERMANECE 
DURANTE ALGUNS 
ANoS



DEPoIS DE 
CoNCRETIZADo o 
PRoCESSo DE 
ENGARRAFAMENTo

o PRoDUTo, oU 
SEJA, o VINHo 
ESTÁ PRoNTo 
PARA ENTRAR No 
MERCADo



PoDENDo SER 
APRECIADo À 
MESA DE 
QUALQUER UM SER 
HUMANo

ACoMPANHADo 
CoM oS MAIS 
VARIADoS 
PRAToS oU 
PETISCoS



BoM 

APETITE

BEBA

CoM 

MoDERAÇÃo



FIM


